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FICHE TECHNIQUE VIOGNIER

Indication : IGP PAYS D’OC

Conduite : Vignes de 2011, 4000 pieds a I'hectare, palissées sur deux
niveaux de releveurs, taille en cordon de Royat.

Sol : marne argilo-calcaire

Rendement : 60 HI par hectare
Vinification : Cuve thermorégulée
Formats : Bourgogne 75 cl en bagues a vis

Dégustation : Dans une tres belle robe jaune pale, ce vin blanc sec
développe un nez aux arébmes de fruits exotiques. Bien équilibré en
bouche, tres floral et trés fruité.

Garde : de 3 a4 ans.

Tirage total : 9 000 cols

Analyses

Alc/Vol : 13.81 %
Acidité : 3.33g/L
pH : 3.51
Sucre résiduel : <1lg/L
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